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ENTRANTES PARA COMPARTIR | STARTERS TO SHARE
FRIOS | COLD STARTERS

*JAMON IBERICO DE BELLOTA Y TOSTADA DE TOMATE. MEDIA (13€)
IBERIAN ACORN-FED HAM AND TOMATO TOAST. ENTERA (21€)

“TABLA DE CHORIZO, LOMO O SALCHICHON IBERICO DE BELLOTA. 890 €
[BERIAN ACORN-FED BOARD OF CHORIZO, PORK LOIN ON SAUSAGE.

*TABLA DE EMBUTIDOS IBERICOS DE BELLOTA Y TOSTADA DE TOMATE. 18,00€
IBERIAN ACORN FED TABLE AND TOMATE TOAST.

*QUESO MANCHEGO. MANCHEGO CHEESE. 890€

“TABLA DE QUESOS NACIONALES(4 QUESOS) 18,00€
NATIONAL CHEESES TABLE.

TABLA DE SARDINA AHUMADA CON TOMATE Y FRUTOS ROJOS. (I UNIDAD)  4,00€
SMOKED SARDINE TOAST WITH TOMATO AND BERRIES. (IPC)

*TOSTA DE ESCALIVADA CON ANCHOAS. (IUN) 450€
ROASTED PEPPERS SALAD TOAST WITH ANCHOIVES. (1 PC)

*TOSTA DE MELVA, MAYO, TOMATE Y CEBOLLA MORADA. (I UN) 4,00€
BULLET TUNA TOAST, MAYONNAISE, TOMATO AND PURPLE ONION.

*ENSALADA DE QUESO DE CABRA, FRUTOS SECOS Y FRUTOS ROJOS. 13,50€
GOAT CHEESE SALAD, NUTS AND BERRIES.

+CARPACCIO DE PULPO A FEIRA. 1490€
OCTOPUS CARPACCIO WITH POTATOE AND PAPRIKA.

*SURTIDO DE TOMATES CON MELVA. 12,00€
TOMATO ASSORTMENT WITH BULLET TUNA.

-CALIENTES | WARM STARTERS.
*PIMIENTOS DEL PADRON. FRIED SPANISH PADRON PEPPERS.

*ESPARRAGOS TRIGUEROS CON TRUFA Y MANCHEGO.
GREEN ASPARRAGUS WITH TRUFFLE AND MANCHEGO CHEESE.

*GAMBAS AL AJILLO. GARLIC PRAWNS.
*PATATAS BRAVAS. BRAVAS POTATOES.

*ALCACHOFAS CONFITADAS CON JAMON. (2 UN)
CONFIT ARTICKOKES WITH HAM
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-PLATOS PRINCIPALES | MAIN COURSES

-PESCADO | FISH

+CHIPIRONES A LA PLANCHA CON CEBOLLA CONFITADA.
CUTTLEFISH WITH CARAMELIZED ONION.

LOMO DE BACALAO CON PISTO Y BATATA.
CODFISH LOIN WITH RATATOUILLE.

*SALMON CON VERDURAS SALTEADAS.
SALMON WITH SAUTEED VEGETABLES.

-CARNE | MEAT

*SECRETO IBERICO CON PATATAS FRITAS.
IBERIAN PORK SECRET WITH FRIES.

*CARRILLERA DE CERDO AL PEDRO XIMENEZ.
PORK CHEEK IN PX

*MEDALLON DE SOLOMILLO CON PATATAS CONFITADAS
Y CREMA DE CEBOLLA CARAMELIZADA.
SIRLOIN MEDALION WITH CONFIT POTATO AND CARAMELIZED ONION.

*HAMBURGUESA DE TERNERA CON BACON EN PAN BRIOCHE.
BEEF BURGUER WITH BACON IN BRIOCHE BREAD.

-OTROS | OTHERS:

*HUEVOS ROTOS CON JAMON Y TRUFA.
EGGS WITH HAM AND TRUFFLE.

+PISTO CON HUEVO CAMPERO.
RATATOUILLE WITH FREE RANGE EGC.

*PASTA A LA BOLANESA.
BOLOGNESE PASTA.
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-POSTRES | DESSERTS

+COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO.
CHOCOLATE COULANT WITH ICE-CREAM. (OPCION GLUTEN FREE)

*CRUMBLE DE FRUTOS ROJOS
RED FRUIT CRUMBLE

*SURTIDO DE PASTAS ARABES / ASSORTMENT OF ARABIC BISCUITS.

*FRUTA DE TEMPORADA / SEASON'S FRUIT.
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REFRESCOS/AGUA

TONICA

AGUA 33CL

AGUA IL

AGUA 33CL CON GAS
AQUARIUS LIMON
NESTEA

NESTEA MARACUYA
COCA COLA

COCA COLA ZERO
COCA COLA ZERO ZERO
FANTA NARANJA
FANTA LIMON

ZUMO MELOCOTON
ZUMO PINA

CERVEZAS

ESTRELLA GALICIA

ESTRELLA GALICIA 0,0
ESTRELLA GALICIA SIN GLUTEN
ESTRELLA GALICIA TOSTADA
ESTRELLA GALICIA 1906
ALHAMBRA VERDE

SANGRIA

APEROL

LICORES

BAILEYS
PACHARAN

BEBIDAS

WHISKY

BALLANTINE'S

JONNYE WALKER BLACK
JACKS DANIELS
MACALLAN

GINEBRAS

LARIOS

RIVERS EXOTIC
SEAGRANS
TANQUERAY

GIN 1895 (RONDA)

RON

BARCELO
MATUSALEN
LEGENDARIO
BACARDI
HABANNA 7

SIN ALCOHOL

MANZANA
MORA

CAFES :

SOLO

CARAJILLO
EXPRESSO
CAPUCHINO
CAFE CON LECHE
CAFE BOMBON
INFUSIONES

TES




